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SPE I S EN / DISHES	

FRISCH & KNACKIG / FRESH & CRUNCHY
Gemischter Salat als Beilage 
Mixed salad side salad

Großer gemischter Salat/Big mixed salad
„Hüttensalat“
Großer gemischter Salat wahlweise:/Large mixed salad with a choice of: 

mit gebratenen Hühnerstreifen/with grilled chicken stripes
mit lauwarmen Rinderstreifen und Parmesan
with warm beef stripes and parmesan

mit gebratenen Scampis/with grilled shrimps 

SUPPEN / SOUPS
Klare Rindssuppe/Clear beef broth

mit Speckknödel/with bacon dumpling

mit Kaspressknödel/with cheese dumpling

mit Grießnockerl/with semolina dumpling

Gulaschsuppe, serviert mit Brot 
Goulash soup served with bread 

WOK MIT REIS / WOK WITH RICE
Vegi Style 
Huhn/Chicken 
Rind/Beef 
Scampi/Scampi 

VEGAN / GLUTENFREI / LACTOSEFREI
VEGAN / GLUTEN-FREE / LACTOSE-FREE
Gebratener Reis mit Sojasauce, Tofu und frischem Gemüse
Fried rice with soya sauce, tofu and fresh vegetables

PIZZA & PASTA
Pizza Margherita 
„Hüttenpizza“ 
Salami, Käse, Schinken, Oliven, Perlzwiebeln, Pfefferoni, Champignons	
Salami, cheese, pressed ham, olives, pearl onions, peppers, mushrooms

Pizza mit luftgetrocknetem Schinken und Rucola
Pizza with air-dried ham and rucola
Spaghetti mit Tomatensauce
Spaghetti with tomato sauce 
Spaghetti Bolognese
Penne mit getrockneten Tomaten, Rucola und Parmesan
Penne with dried tomatoes, rucola and parmesan
Lasagne al Forno mit Beilagensalat
Lasagne al Forno with side salad

ALLERGENE – Wir verwenden in unserer Küche: Gluten, Eier, Fisch, Krebstiere, 
Sellerie, Sesam, Senf, Weichtiere, Nüsse, Lupine, Soja, Erdnüsse, Schwefeldioxide, 
Solfite, Milch und Lactose. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne über die 
jeweiligen Inhaltsstoffe in den Gerichten.	

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. | Druckfehler vorbehalten | Trinkgelder sind im Preis nicht inkludiert



HERZHAFTES / HEARTY MEALS
„Balmalp Pfanne“ 
Saumaisen, Mini-Rostbratwürstl, Sauerkraut und Speckknödel	
Meatloafs, mini grilled sausages, sauerkraut and bacon dumpling

Mini-Rostbratwürstl mit Sauerkraut 
Mini grilled sausages with sauerkraut

Spareribs/Spare ribs
mit Lecher Bauernbrot/with Lecher farmer’s style bread
mit Sauerkraut und Lecher Bauernbrot 
with sauerkraut and Lecher farmer’s style bread

Käsknöpfle (Käsespätzle) mit grünem Salat
Small cheese spaetzle with green salad

Brettljause mit Speck, Schinken, Wurstspezialitäten, 
Bergkäse, Kren und frischem Arlberger Hüttenbrot
„Brettljause“ with ham, bacon, sausage specialties, 
cheese, horse radish and traditional farmer’s style bread

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  (bis 12 Jahre)
FOR OUR LITTLE GUESTS  (up to 12 years)
Spaghetti mit Tomatensauce 
Spaghetti with tomato sauce
Spaghetti Bolognese 
Pizza Margherita
Mini-Rostbratwürstl mit Spätzle 
Mini sausages with spaetzle

SÜSSES / SWEETS
Warmer Apfel- oder Topfenstrudel
Warm apple or curd cheese strudel

Portion Sahne/Whipped cream

Portion Vanillesauce/Vanilla sauce

Germknödel/Yeast dough dumpling 
mit Mohn und Butter/with poppy seed and butter

mit Mohn und Vanillesauce/with poppy seed and vanilla sauce

„Hüttenschmarren“ mit Zwetschkenröster
Torn pancake with stewed plums
Schokoladen-Soufflé mit Schokoladensauce und Schlagobers
Chocolate soufflé with warm chocolate sauce and whipped cream

ALLERGIES – We use in our kitchen: gluten, eggs, fish, shellfish, celery, sesame, 
mustard, mollusk, nuts, lupine, soja, peanuts, sulfur, solfite, milk and lactose. Our staff 
will inform you about the ingredients our meals.

All prices incl. VAT. | Subject to printing errors | Gratuities are not included in the price



G E T RÄ N K E / DR INK S	

HEISSE GETRÄNKE / HOT DRINKS
Kaffee/Coffee
Espresso/Espresso
Cappuccino oder Milchkaffee 
Cappuccino or coffee with milk
Latte Macchiato
Teesortiment/Tea selection
Schwarztee, Kamille, Früchte, Pfefferminz, Grüntee, Kräutertee 
Black tea, chamomile, berries, peppermint, green tea, herbal tea

Heiße Zitrone/Hot lemon water
Heiße Schokolade/Hot chocolate

mit Sahnehäubchen/with whipped cream

Portion Rum/portion rum 2 cl

Glühwein oder Jagertee/Mulled wine or Jagertee

ALKOHOLFREI / SOFT DRINKS 
Vöslauer Mineralwasser/Mineral water 0,33 l

prickelnd oder still/sparkling or still 0,75 l

Apfelsaft/Apple juice 0,25 l

0,50 l

Johannisbeersaft/Currant juice 0,25 l

0,50 l

Orangensaft/Orange juice 0,25 l

0,50 l
alle Säfte auch „gespritzt“ 
all juices “splash up with sparkling water”

0,25 l 
0,50 l

Cola, Orange, Zitrone, Spezi 0,25 l 

0,50 l 

Cola zero 0,33 l

Almdudler Kräuterlimonade/Herbal lemonade 0,25 l

0,50 l

Skiwasser/Still water with raspberry juice 0,25 l

0,50 l

Red Bull Energy Drink 0,25 l

Red Bull Energy Drink zero 0,25 l

Red Bull Edition 0,25 l

THE ORGANICS BY RED BULL
Bitter Lemon 0,25 l

Ginger Ale 0,25 l

Tonic Water 0,25 l

Easy Lemon 0,25 l

Black Orange 0,25 l

Purple Berry 0,25 l

Ginger Beer 0,25 l



BIER / BEER
Stiegl Hell 0,30 l

0,50 l

Stiegl Weisse 0,30 l

0,50 l

Stiegl Radler Naturtrüb 0,30 l

0,50 l

Stiegl Freibier (Alkoholfrei/Non-alcoholic) 0,50 l

Stiegl Weisse (Alkoholfrei/Non-alcoholic) 0,50 l

DRINKS
Vodka Feige/Fig vodka 2 cl

Williams Birne/Williams pear 2 cl

Heiße Witwe (heißer Zwetschkenlikör) 
Hot plum liqueur

2 cl

Jägermeister 2 cl

Averna 2 cl

Aperol Spritz mit Prosecco/with Prosecco 1/4 l

Aperol Spritz mit Wein/with wine 1/4 l

Hugo mit Prosecco/with Prosecco 1/4 l

Hugo mit Wein/with wine 1/4 l

FANCY DRINKS POWERD BY ORGANICS
Orange Spritz 
Prosecco, Bitter Aperitif, Orangenscheibe, Black Orange

Verry Berry
Rosé Weinaperitif, frische Beeren, Purple Berry

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Bitter Lemon

Balmalp Spritzer
Prosecco, Organics Fizzy Peach, Zitronenscheibe

Saint Tropez Spritzer
Vodka, Prosecco, Red Bull Energy Drink

OFFENE WEINE / WINES BY THE GLASS
Grüner Veltliner (Weißwein/White wine) 1/8 l

1/4 l

Zweigelt (Rotwein/Red wine) 1/8 l

1/4 l

Gespritzter Weiß oder Rot
White wine or red wine with sparkling water

1/4 l



EDELBRÄNDE / PREMIUM SPIRITS	
Marille, Williams oder Obstler
Apricot, Williams Pear or Fruit Schnaps
Freihof, Lustenau

2 cl

Marille oder Zwetschke/Apricot or plum
Hans Reisetbauer jun., Brandstatt

2 cl

Marille oder Williams/Apricot or Williams Pear
Karl Holzapfel, Joching

2 cl

Subirer/Typical local pear brandy 
Schobel, Höchst

2 cl

SCA „Rote Williams“ oder Weichselbrand
SCA „Red Williams“ or Weichselbrand

2 cl

Obstcuvée oder Zwetschkenbrand
Fruit cuvée or plum brandy

2 cl

Vogelbeere/Rowanberry
Hans Reisetbauer, Axberg

2 cl

Haselnusslikör/Hazelnut liqueur
Nüssle, Alpenregion

2 cl

FLASCHENWEINE / WINES	 €

Weißweine / White wines
Grüner Veltliner Fass 4 0,75 l

Bernhard Ott, Feuersbrunn, Niederösterreich 1,50 l

Skiclub Arlberg Edition, Grüner Veltliner 
Rosenberg

0,75 l 
1,50 l

Bauer, Wagram, Niederösterreich

Grüner Veltliner am Berg 1,50 l

Bernhard Ott, Feuersbrunn, Niederösterreich

Grüner Veltliner Steinsetz 0,75 l

Schloß Gobelsburg, Langenlois, Niederösterreich 1,50 l

Grüner Veltliner Löss 0,75 l

Schloß Gobelsburg, Langenlois, Niederösterreich

Grüner Veltliner Wachtberg 0,75 l

Salomon, Stein an der Donau, Niederösterreich

Grüner Veltliner der Leichte 0,75 l

Türk, Kremstal, Niederösterreich

Tradition Heritage Cuvée 3 Jahre 0,75 l

Schloß Gobelsburg, Kamptal DAC, Niederösterreich

Sauvignon Blanc 0,75 l

Sabathi, Leutschach-Pößnitz, Südsteiermark

Riesling Zöbing 0,75 l
Schloß Gobelsburg, Kamptal DAC, Niederösterreich

Weißburgunder 0,75 l

Tinhof, Leithaberg, Burgenland

Chardonnay Markowitsch 2024 BIO 0,75 l

Markowitsch, Göttlesbrunn, Carnuntum

Gelber Muskateller 2024 0,75 l

Krispel, Vulkanland, Steiermark



Roséweine / Rose wines
Rosé 2024 0,75 l

Strehn, Mittelburgenland

Whispering Angel 0,75 l

Chateau d’Esclans, Côtes de Provence, Frankreich 1,5 l

Rock Angel 0,75 l

Chateau d’Esclans, Côtes de Provence, Frankreich 1,5 l

Rotweine / Red wines
Schiwago (Cuveé aus Merlot & Blaufränkisch) 	 0,75 l

Wachter-Wiesler, Südburgenland	 1,50 l

Merlot Privatkeller 0,75 l

Schloß Gobelsburg, Kamptal, Niederösterreich	

Maximus (Cuveé aus BF, ME, CS) 0,75 l

Josef Igler, Mittelburgenland, Burgenland

Zweigelt „Goldberg“ 2023 	 0,75 l

Werner Achs, Neusiedlersee

Blaufränkisch „Kalk + Stein“ 2023 0,75 l

Unger, Burgenland	

Berglandschaft/Mountain landscape
» Mahdloch«



SCHAUMWEINE / SPARKLING WINES	
Piccolo Möet & Chandon Impérial Brut 0,20 l

Möet & Chandon Impérial Brut 0,375 l

Möet & Chandon Impérial Brut 0,75 l

Möet & Chandon Impérial Rosé 0,75 l

Möet & Chandon Ice Imperial 0,75 l

Möet & Chandon Ice Rosé Impérial 0,75 l

Langlois Crémant Rosé Glas 0,10 l

Langlois Crémant Rosé 0,75 l

Prosecco Glas 0,10 l

Prosecco 0,75 l

Veuve Clicquot 0,75 l

Veuve Clicquot Rosé 0,75 l

Laurent Perrier Rosé 0,75 l

Dom Pérignon 0,75 l

Bollinger Special Cuvée 0,75 l

Bollinger Rosé 0,75 l

Sekt Brut Reserve 0,75 l

Schloss Gobelsburg, Kamptal, Niederösterreich



restaurant@balmalp.at, +43 5583 3312

»Champagner gibt Dir das Gefühl, 
dass jeder Tag ein Sonntag ist!«

Champagne gives you the feeling 
that every day is a Sunday! 

Marlene Dietrich



skiarlberg.at / wintertainment.atwww.lech-bergbahnen.at |  lech_bergbahnen 

restaurant@balmalp.at, +43 5583 3312
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Unvergessliche Augenblicke im Skigebiet

Kulinarische Highlights im Schnee

Balmalp 360°-Panoramablick 
in die wunderschöne Bergwelt

Fondue-Abend am Rüfikopf
Jeden Freitag um 18:00 Uhr

Tipp: Exklusive Moët Lounge

Panoramarestaurant Rüfikopf
Das Ausflugsziel für Fußgänger
& Sonnenanbeter auf 2.350m

Tipp: FR, Fondue-Abend

Schlegelkopf Restaurant/Bar
So schmecken Beaver Creek,
Hakuba, Kampen & Lech

Tipp: Sushi, Steaks & Sylter Austern

Rud-Alpe 
Hüttenzauber: Unverfälscht, 
originell & authentisch

Tipp: DO, Hütten-Genussabend

Moët & Chandon Champagner- 
gondel bei der Balmalp

SchneeflockenPanoramaWeg
Rundwanderweg am Rüfikopf

Whisky-Verkostung
Jeden Dienstag um 15:30 Uhr

Frühstart Langer Zug Rüfikopf
Jeden Mittwoch um 07:30 Uhr

Live-Unterhaltung auf der Rud-Alpe
Jeden Freitag ab 15:00 Uhr

AB FEBRUAR

AB 26. DEZEMBER

AB 26. DEZEMBER


