SCHLEGELKOPF

RESTAURANT/BAR

Speisen & Getranke
Dishes ¢ Drinks
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SPEISEN / DISHES

SUPPEN / SOUPS

Alpen Style Tonkotsu

Chashu, Bio Ei, Shimeji, Udon

Chashu, organic eqgg, shimeji mushrooms, udon noodles
Alpen Style Kenchin (vegetarisch /vegetarian)

Geriducherter Tofu, Bio Ei, Pak Choi, Udon, StiRRkartoffel
Smoked tofu, organic egg, pak choi, udon noodles, sweet potato

Kokos-Hokkaidocremesuppe (vegan)
Kokos, Kiirbiskerne, Koriander

Coconut and Hokkaido cream soup (vegan)
Coconut, pumpkin seeds, coriander

Miso Suppe/Miso soup
Shiitake-Pilze, Gerducherter Tofu, Udon
Shiitake mushrooms, smoked tofu, udon noodles

VORSPEISEN & SALAT / STARTERS & SALADS

~Couvert Alpine” Ceviche
Lachsforelle, Griner Apfel, Meerrettich
Salmon trout, green apple, horseradish

Beef Tatar
Eigelb, Kaviar, Kapern, Schwarzbrot
Egg yolk, caviar, capers, bread

Gold Selection Kaviar 10g
,Kate & Kon”, Rosti, Limetten-Créme-fraiche 30g
“Kate & Kon”, hushbrowns, lime créme fraiche

Thunfisch Tataki/ Tuna tataki

Wassermelone, Reisnudeln, Keffen, Koriander
Watermelon, rice noodles, keffen, coriander

Caesar Salat/Caesar salad
Roémerherzen, Huhn, Grana Padano, Croutons
Roman hearts, chicken, Grana Padano, croutons

Beilagensalat/Side salad
Bunter Blattsalat, Himbeer-Vinaigrette
Leaf salad, raspberry-vinaigrette

HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

Tagliolini
Triiffelbutter, Perigord Triiffel (jedes zusitzliche Gramm Triiffel €19)
Truffle butter, Perigord truffle (additional truffle per gram€19)

Hausgemachte Ravioli/Homemade ravioli
Lachsforelle, Crevetten, Morcheln, Kartoffeln
Salmon trout, prawns, morels, potatoes

Pulled Beef Burger
Rotkraut-Coleslaw, Steak Pommes, Speck, BBQ Sauce
Red cabbage coleslaw, steak fries, bacon, BBQ sauce

Smoked Beef Short Ribs
Pimientos, Maiskolben, Chimichurri
Peppers, corn on the cob, chimichurri

ALLERGENE - Wir verwenden in unserer Kiiche: Gluten, Eier, Fisch, Krebstiere,
Sellerie, Sesam, Senf, Weichtiere, Nisse, Lupine, Soja, Erdniisse, Schwefeldioxide,
Solfite, Milch und Lactose. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne {iber die
jeweiligen Inhaltsstoffe in den Gerichten.

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. | Druckfehler vorbehalten | Trinkgelder sind im Preis nicht inkludiert



STEAK-CUTS

Tomahawk Pro100g
Dry Aged, Greater Omaha, USA

Rib Eye Pro100g
Dry Aged, Greater Omaha, USA

T-Bone Pro100g
Dry Aged, Vorarlberg

Tenderloin Pro100g

Osterreich/Austria

Die Preise beziehen sich auf das Rohgewicht/ The prices refer to the raw weight

Zu allen Steaks servieren wir: / 7o all steaks we serve:
Sauce Béarnaise, Steak Pommes, Pimientos, Gnocchi mit TriiffelsoRe
Sauce Béarnaise, steak fries, peppers, gnocchi with truffle sauce

DRYAGED & CO

Werfen Sie einen Blick auf die Tagesempfehlung oder fragen
Sie unsere Service-Mitarbeitenden fiir ,BIG CUTS”, wie sie
sein sollen. Da wir unsere Steaks frisch und schonend zubereiten,
ist bei ,BIG CUTS" eine Wartezeit von ungefdhr 35 Minuten
einzuplanen. Das Warten lohnt sich.

Take a look at our daily offers or ask our waiters, for the daily
recommended ,BIG CUTS”. We prepare them fresh and give them
the time they need, which means they may take around 35 minutes.
It will be worth it.

FUR KLEINE ALPINISTEN / FOR KIDS

Penne Rigate
Tomatensauce/ Tomato sauce

Mini Pulled Beef Burger
Steak Pommes /Steak Fries

SUSSES FINALE / SWEET FINISH
Homemade Apple Pie

Apfel, Zimt, Chilli/Apple, cinnamon, chilli
Chocolate Fudge Brownie

Sauerkirsche, hausgemachtes Vanilleeis, Minze
Sour Cherry, homemade vanilla ice cream, mint

Hausgemachtes Fancy Gelato oder Sorbet (eine Kugel)
Homemade Fancy Ice cream or Sorbet (one scoup)

ALLERGIES - We use in our kitchen: gluten, eggs, fish, shellfish, celery, sesame,
mustard, mollusk, nuts, lupine, soja, peanuts, sulfur, solfite, milk and lactose. Our staff
will inform you about the ingredients our meals.

All prices incl. VAT. | Subject to printing errors| Gratuities are not included in the price



GETRANKE / DRINKS

HEISSE GETRANKE / HOT DRINKS

Kakao/Hot cacao
mit Bergmilch /with milk 0,201
mit Sahnehiubchen /with whipped cream 0,201
Portion Rum/portion rum 2cl
HeiRe Zitrone/Hot lemon 0,251
Glihwein/Mulled wine 0,251
Gliihmost/Mulled cider 0,251
Kaffeespezialitiaten / Coffee specialties (illy)
Kaffee /Coffee
Espresso/Espresso

Doppelter Espresso/Double espresso
Milchkaffee / Milk coffee
Cappuccino

Latte Macchiato

Kaffee Hag/Decaffeinated coffee

Dammann Teespezialitaten / Tea specialties

Breakfast / Earl Grey Portion
L'Oriental / Provence Portion
Tisane du Berger Portion
Camonmille Portion
Rooibos Vanille Portion
Verveine Portion

ALKOHOLFREIE GETRANKE / SOFT DRINKS

Véslauer Mineralwasser/Mineral water 0,331
prickelnd oder still /sparkling or still 0,751
Lecher Wasser/Lecher water 0,401
11

Apfelsaft/Apple juice 0,251
0,401

Johannisbeersaft/Currant juice 0,251
0,401

Orangensaft/Orange juice 0,251
0,401

alle Safte auch , gespritzt” 0,251
all juices “splash up with sparkling water” 0,401
Pepsi Cola, Spezi, 7up, 7up Orange 0,251
0,401

Coca Colalight 0,331
Almdudler Kriuterlimonade /herbal lemonade  0,25I
0,401

Skiwasser / Tap water with raspberry juice 0,251

0,401



THE ORGANICS BY RED BULL

Black Orange 0,251
Tonic Water 0,251
Bitter Lemon 0,251
Purple Berry 0,251
Ginger Ale 0,251
Ginger Beer 0,251
ENERGY DRINKS
Red Bull 0,251
Red Bull Edition 0,251
BIER UND WEIZEN / BEERAND WHEAT BEER
Trumer aus dem Fass/ Trumer draft beer 0,201
0,301
0,501
Radler sauer oder siiR /sour or sweet 0,30l
0,501
Maisel’s Hefeweizen 0,301
0,501
Hefeweizen (Alkoholfrei/Non-alcoholic) 0,331
Fohrenburger Alkoholfrei/Non-alcoholic 0,331

OFFENE WEINE / WINES BY THE GLASS

Prosecco Casablanca 0,101
Veuve Clicquot Brut 0,101
Bollinger Rosé 0,701
Minuty — Chateau Minuty 0,701
Cotes de Provence
Gespritzter Weil} 0,251
White wine with sparkling water
Griiner Veltliner Loss 0,101
Schloss Gobelsburg, Kamptal 0,251
0,751
Chardonnay 0,701
Paul Achs, Neusiedlersee 0,251
0,751
Weiburgunder 0,101
Nimmervoll, Wagram 0,251
Zweigelt Klassik 0,101
Nittnaus, Neusiedlersee 0,251
0,751
Blaufrankisch Klassik 0,101
Gager, Mittelburgenland 0,251
0,751
Cuvee Patritus (Zw, BF, PN) 0,101
Gmeiner, Neusiedlersee Higelland 0,251
0,751

Fiir weitere Weine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte.
For further wines, please ask for our wine list.



BAR DRINKS

Moscow Mule (Tambovskaya Vodka, Ginger Beer) 9cl
Aperol Spritz 9cl
Campari Soda 9cl
Gin Tonic 9cl
Belsazar Rose Tonic (Vermouth, Organics Tonic) 9cl
Negroni (Blue Gin, Belsazar Rose, Campari) 9cl

JOHNNIE WALKER WHISKY LOUNGE

John Walker & Sons King Georg V 2l
John Walker & Sons Private Collection 2d
John Walker & Sons Odyssey 2d
John Walker & Sons The John Walker 2cl
Mortlach 12 Years 2d
Mortlach 16 Years 2l
Talisker Storm 2l
Talisker Port Ruighe 2l
Lagavulin 8 Years 2l
Lagavulin12 Years 2l
Lagavulin 16 Years 2l
Dalwhinnie 15 Years 2l
Caol I1la18 Years 2l
Caol lla Moch 2l
Johnnie Walker Red Rye Finish 2dl
Johnnie Walker Double Black 2l
Johnnie Walker Gold Label 2l
Johnnie Walker Green Label 2l
Johnnie Walker Platin Label 2cl
Johnnie Walker Blue Label 2cl
GIN

Reisetbauer Blue Gin 4cl
Reisetbauer Sloeberry Blue Gin 4cl
Kampen Gin 4l
Roku Sakura Gin 4cl
Hendricks Gin 4l
Tanquery No.10 4l
VODKA

Reisetbauer Axberg Vodka 4cl
Kampen Vodka 4cl
RUM

Pampero Blanco 4cl
Pampero Especial 4l
Havana Club 7y 4dl
Ron Zacapa 23y 2d

Ron Zacapa XO 2d



SCHNAPSE / SPIRITS

Hans Reisetbauer, Axberg
SCA ,Rote Williams” /SCA ,Red Williams”

Apfel aus dem Eichenfass
Apple agen in oak barrels

Williams Birne /Williams pear
Karotten/Carrot
Himbeere/Raspberry

Zwetschke aus dem Eichenfass
Plum aged in oak barrels

Brennerei Gebhard Himmerle, Lustenau
Kriecherl

Marille /Apricot

Zwetschke /Plum

Vogelbeere /Rowanberry
Williams / Williams pear

GRAPPA

Berta Elesi
Berta Tresolitre

2cl
2cl

2l
2l
2l
2l

2l
2l
2l
2l
2l

2l
2cl



Unvergessliche Augenblicke im Skigebiet

AB 26 DEZEMBER

SCHLEGELKOPF

RESTAURANT/BAR

ive-UnterhaItung auf der Rud-Alpe Whisky;\/erkostun
Jeden Freitag ab 15:00 Uhr Jeden Dienstagum 15:30 Uhr
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~ Jeden Freitagum 18:00 Uhr Rundwanderweg am Riifikopf
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Friihstart Langer Zug Riifikopf || Moét & Chandon Champagner—

Jeden Mittwoch um 07:30 Uhr || gondel bei der Balmalp

Kulinarische nghllghts im Schnee
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Tipp: Sushi, Steaks&Sylter Austern Tipp: DO, Hiitten-Genussabend

Schlegelkopf Restaurant/Bar Rud-Alpe
So schmecken Beaver Creek, Hattenzauber: Unverfilscht,
Hakuba, Kampen & Lech originell & authentisch

Tipp: FR, Fondue- Abend Tipp: Exklusive Moét Lounge

Panoramarestaurant Riifikopf Balmalp 360°-Panoramablick
Das Ausflugsziel fiir FuRganger in die wunderschéne Bergwelt

& Sonnenanbeter auf 2.350m
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SCHLEGELKOPF

RESTAURANT/BAR

restaurant@schlegelkopf.at, +43 5583 30884



